


TENDÊNCIA

Fenômeno social ou tecnológico de alto 

poder de impacto, cujo desenvolvimento, 

por vezes já em curso, indica durabilidade 

em horizontes temporais futuros. 

(Fonte: Observatório Sistema Fiep)



ASPECTOS METODOLÓGICOS NA
PROSPECÇÃO DE TENDÊNCIAS

Normativa

Extrapolativa

Exploratória
Macrotendências

Tendências Setoriais



MACROTENDÊNCIAS



BRASIL

2010Ą 195.497.797 hab.

2050Ą 226.347.688 hab.
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UTILIZA MAIS DE 1/3DAS 

ÁREAS LIVRES NA TERRA

PANORAMA E PERSPECTIVAS



SUSTENTABILIDADE NA CADEIA



AVANÇOS TECNOLÓGICOS
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TENDÊNCIAS SETORIAIS





Antes do O 3 Depois do O 3

EFICIÊNCIA E OTIMIZAÇÃO

Fontes: Ecocitrus ; O3R 



Fábrica sustentável

Primeira fábrica da Nestlé a receber 
certificação de Impacto Ambiental 

Neutro em 3 dimensões fica no 
Brasil

Fontes: Veolia ; Nestlé

Certificação de Impacto Ambiental Neutro:
https://www.veolia.com/en/veolia-
group/media/news/water-stress-water-used-
effluent-milk-nestle

https://www.veolia.com/en/veolia-group/media/news/water-stress-water-used-effluent-milk-nestle


43t de camarão 

por hectare de 

área a cada ciclo 

de produção

(3 ciclos por ano)

5 kg de tilápia por 

m³ a cada ciclo 

de produção

(2 ciclos por ano)

Não utiliza 

antibióticos

- Reciclagem 

dos 

compostos 

fosfatados

- Tratamento 

dos resíduos 
orgânicos 
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Tradicional: 

19000 litros de 

água

Vs.
Aquascience : 

240 litros de água
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) Tradicional: 

0,05 kg

Vs.

Aquascience : 

4,1 kg

Fonte: Camanor



BEM-ESTAR ANIMAL



Fonte: New Food Economy

Produção local e vertical:
https://www.youtube.com/watch?v=zfd59SnQENI

https://www.youtube.com/watch?v=zfd59SnQENI


Fontes Alternativas 
de Proteína



ƃ 75% água

ƃ 87% gases de efeito estufa

ƃ 95% terras de cultivo

Fonte: Impossible Foods

Produção de carne em laboratório:
https://www.youtube.com/watch?v=nIiLqNQOgPA&t=4s

https://www.youtube.com/watch?v=nIiLqNQOgPA&t=4s


Produção de carne a partir da multiplicação celular:
https://www.youtube.com/watch?v=3LKsSEbSrUQ

https://www.youtube.com/watch?v=3LKsSEbSrUQ


BIOTECNOLOGIA

Fontes: Embrapa; CiB

Agricultura

ÁBiofortificação de alimentos

ÁProcessos de fermentação

ÁTratamento de efluentes

ÁBioinseticida

ÁMelhoramento genético

Indústria de 
alimentos

ÁSaúde e nutrição animal

ÁMelhoramento genético 

transgênicos

Produção animal



UVAS PARA VINHO
Interferência nos 

níveis de açúcar

CAFÉ
Naturalmente 

descafeinado

ARROZ
25% a 30% 

mais grãos

TOMATE
Mais sabor

BANANA
Resistência a 

pragas

MILHO
Produtividade em 

condições adversas

COGUMELO
Aparência e 

tempo de vida

TRIGO
Redução das proteínas 

do glúten

CRISPR-Cas9

Fonte: National Geographic



NANOTECNOLOGIA

ÅEncapsulamento 

de ativos (fertilizantes e 

pesticidas)

ÅNanobiosensores

ÅNanochips

ÅResistência 

ÅLeveza

ÅAntimicrobianas

ÅBarreira de 

materiais

ÅAtivas

ÅInteligentes

ÅEncapsulamento de ativos 
(nutrientes, vitaminas e sabores/aromas)

ÅSanitização de equipamentos

Fonte: Frontiers in Microbiology , 2017; i9tec



Fonte: Iowa State University

Fonte: Embrapa

NANOTECNOLOGIA



PROCESSOS DE CONSERVAÇÃO NÃO-TÉRMICOS

Irradiação

Plasma frio

Campo Elétrico 
Pulsado (PEF)

Processamento 
por alta pressão 

(HPP)

Nanotratamento 

Embalagens em 
atmosfera 

modificada 

FONTE



FAZENDAS INTELIGENTES

Fonte: BayerFonte: Cropx

Fonte: Fendt

http://www.octinion.com/products/harvesting
-series/strawberry-picking-robot

https://www.cropx.com/

https://www.youtube.com/watch?v=bNzqAr4
sZsk

http://www.annualreport2016.bayer.com/ma
gazine/smart-fields.html

http://www.octinion.com/products/harvesting-series/strawberry-picking-robot
https://www.cropx.com/
https://www.youtube.com/watch?v=bNzqAr4sZsk
http://www.annualreport2016.bayer.com/magazine/smart-fields.html


INDÚSTRIA 4.0

Fonte: GEA

Fonte: BCG

Fonte: Siemens

Fonte: Creaform

Indústria 4.0 ςBig Data:
http://video.gea.com/gea-industry-40-
welcome-to-the-next-big-step-in

http://video.gea.com/gea-industry-40-welcome-to-the-next-big-step-in


IMPRESSÃO 3D

Fonte: Open Meals

Impressão 3D dos alimentos:
http://open-meals.com/index_e.html

http://open-meals.com/index_e.html


BLOCKCHAIN

Fontes: MIT; InnoSoc

Rastreabilidade:
https://www.youtube.com/watch?v=d3QG
vjPYFAw

https://www.youtube.com/watch?v=d3QGvjPYFAw


Fonte: Embrapa

GOURMET

SUPERIOR

Análise do café:
https://www.embrapa.br/busca-de-noticias/-
/noticia/38985334/sistema-com-inteligencia-artificial-
analisa-a-qualidade-do-cafe-em-minutos?link=agencia

https://www.embrapa.br/busca-de-noticias/-/noticia/38985334/sistema-com-inteligencia-artificial-analisa-a-qualidade-do-cafe-em-minutos?link=agencia


TECNOLOGIAS PARA 

SEGURANÇA DE 

ALIMENTOS

Fonte: BIOSens

Fonte: Nima

Segurança alimentar:
https://www.youtube.com/watch?v=6EXDQLMRq7Y

https://www.youtube.com/watch?v=6EXDQLMRq7Y


NOVOS COMPORTAMENTOS DE CONSUMO

Fontes: Brasil Food Trends 2020; Carrés Futés

Sensorialidadee Prazer

Saudabilidadee Bem-estar

Conveniência e Praticidade

Qualidade e Confiabilidade

Sustentabilidade e Ética



ORGÂNICOS

Entre 2006 e 2017:

nº de produtores orgânicos 

certificados mais que 

triplicou

70%:
Agricultura familiar

Brasil

Fonte: Cadastro Nacional de Produtores Orgânicos do Ministério da Agricultura, 2017





INGREDIENTES PARA ALIMENTOS E BEBIDAS

Fonte: Yuka



Maximiza a 
percepção do 

sabor

V Sal
V Açúcar




